Creme-Briulée-Schalen SorzelanyGermany

CB 0991 VE 96/6
Créme Briilée Minischale 7 cm m. Flammenrelief
L9,0xB7,0xH20/25xR55cm,C 0,041

feuerfest bis 350° C

CB 2106 VE 72/6
Créme Briilée Schale 12 cm m. Flammenrelief
L15,0xB12,0xH 2,5/3,3xR9,0cm,C 0,201
feuerfest bis 350° C

CB 2107 VE 60/6
Créme Briilée Schale 15 cm m. Flammenrelief
L17,5xB14,5xH 2,5/3,0xR 11,5 cm, C 0,301
feuerfest bis 350° C

Die original Elsasser Créme Br(ilée gehort zu den Koniginnen der Nachspeisen und erfordert neben
anspruchsvollen Fertigkeiten auch besondere Geratschaften fiir die Herstellung und das Servieren. Mit einem
einfachen Uberbacken stellt man keine echte Elsdsser Créme her und fiir das Servieren existiert nur eine
originale Mdaglichkeit:

Die klassische Porzellanschale mit Laffengriffen und dem Flammenrelief seitlich auf den
Randern.

Diese symbolisiert und garantiert dem GenieBer die handwerklich korrekte Zubereitung, bei der mit offener
Flamme der Zucker auf der Oberseite der Créme karamellisiert wird. Das Servieren einer franzosischen Créme
Brllée auBerhalb einer daflir gemachten Schale entspricht nicht dem Anspruch eines professionellen
Kuichenchefs. In Deutschland ist die Créme Brllée Schale zu einer schndden Eierpfanne abgestuft. In der
Miniature de la Créme Brulée servieren wir hierzulande Streifen edler Girolle-Schokolade oder hochwertige
Finger-Food-Komponenten.
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