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Blanco Berndorf




ht & stark

Fahnerteller Karina

flach 19 cm, VE 48/6 St.
flach 21 cm, VE 48/6 St.
flach 24 cm, VE 24/6 St.
flach 26 cm, VE 24/6 St.
flach 28 cm, VE 24/6 St.
tief 21 cm, VE 24/6 St.

Coupteller Katja

flach 19 cm, VE 48/6 St.
flach 21 cm, VE 48/6 St.
flach 24 cm, VE 24/6 St.
flach 26 cm, VE 24/6 St.
flach 29 cm, VE 12/6 St.
tief. 21 cm, VE 24/6 St.
tief. 26 cm, VE 24/6 St.

Platte 03
25,5 cm, VE 24/3 St.
u.a. fir Royal, Thermoset

Platte 04

25,5 cm, VE 24/3 St.
u.a. fir Hepp,
Combitray, Rondo

Platte 03 II

25,5 cm, VE 24/3 St.

flr Variotherm,

Intermet, Intertherm ——

\_t D)

Platte 02 e
28,5 x 17,0 cm, VE 24/6 St.




Suppen Obere 1631 10
Obere 1631 01 H50 X B93 mm

H52 X B81 mm Inhalt 0,25 |, VE 72/6 St.
Inhalt 0,18 |, VE 72/6 St.

Kombi Untere
1631 02U

D 140 mm
VE 72/6 St.

Becher AH 022 BH
H82x B75 mm
Inhalt 0,22 |, VE 48/6 St.

Obere 1631 02
H51xB83 mm

D 140 mm

Inhalt 0,20 1, VE 72/6 St.

Becher AH 025
H80 X B78 mm
Inhalt 0,25 |, VE 48/12 St.

Becher 1631 09
H77 X B79 mm

| Inhalt 0,26 |, VE 48/6 St.

Kanne 1631 62
Inhalt 0,35 |, VE 36/6 St.

Systemkanne 1631 53
Inhalt 0,37 |, VE 24/6 St.

/’—‘
Eierring AH 106
D45 mm, VE 120/6 St.

Giesser AH 105
Inhalt 0,04 |, VE 120/6 St.

Tischkanne 1631 63
Inhalt 1,10 |, VE 18/3 St.




diag. 150 mm
Inhalt 0,31 |, VE 48/6 St.

diag. 122 mm
Inhalt 0,14 |, VE 48/6 St.

diag. 145mm
Inhalt 0,27 |, VE 48/6 St.

Suppenschale 1631 B2
H 70 x B185 mm
Inhalt 0,90 |, VE 16/4 St.

Schale 1631 50 Schale 1631 5 “
H34 x B84 x 111 H34 x B110x 175 -
diag. 130 mm diag. 192 mm

Inhalt 0,17 |, VE 48/6 St. Inhalt 0,331, VE 24/6 St.
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Suppenschale 1631 B3

H66 x B151 mm
Schale 1631 52 Schale 1631 54 Schale 1631 56

Inhalt 0,50 |, VE 48/6 St.
H37 xB111 x 111 H37 xB115x 115 H.34 x B111 x 111 - T =
diag. 140 mm diag. 145 mm diag. 140 mm 3
Inhalt 0,201, VE48/6 St.  Inhalt 0,211, VE 48/6 St. Inhalt 0,20 |, VE 48/6 St. :
> 3

Suppenschale 1631 B1
H 56 x B130 mm
Inhalt 0,40 |, VE 48/6 St.

Schale 1631 77 Schale 1631 61
H33 x B100 x 100 mm H 33 x B200 x 100
Inhalt 0,191, VE 48/6 St. Inhalt 0,40 |, VE 48/6 St.

v
Suppenschale 1631 B4

H 57 x B119 mm
Inhalt 0,35 |, VE 48/6 St.

Schale 1631 76
H33 x B200 x 100 mm
Inhalt 0,151, VE 36/6 St.

Eintopf 1631 17
H 52x B175 mm
Inhalt 0,90 |, VE 24/6 St.
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pro g ge zigartig gl - EU Richtlinie 1935/2004
aus hitzebeslandngem Spean-Poly-rbonat, die ebenfalls alle bis 160° C hitzebestandig - EU Richtklinie 2005-31

sind und sich ohne Einschrankungen in der Regenerierung und im HeiBtransport mit - BGVO (BGBI. I. S. 5)
verwenden lassen. Das Priifzertfikat haben wir uns durch die TUV-Group Rheinland I u v - ISO/IEC Guide 43: 1997
ausfertigen lassen! - EU Richtlinie 2003/3/EG
- EU Richtlinie 243/15
‘,/ .; ,.»\7 . = g @ g ~—
Art. Nr. DE 53 DE 11 DE B3 DE 12 DE 17 DE 16 DE 52 DE 52 DE 54 DE 54
Deckel fur Systemkanne Schélchen rd. Suppenschale Schalchen rd. Eintopf rd Eintopf rd Salat quadr. Salat quadr. Salat quadr. Salat quadr.
Grofe 0,351 12cm 13 cm 14 cm 17.5cm 19,5 cm 11x11cm 11x11cm_  115x11.5cm 11,5x11,5cm
Material PP PP PP PP PP PP PP PC PP PC
Farben grau (MG) grau (MG) grau (MG) grau (MG) grau (MG) grau (MG) grau (MG) klar nieder grau (MG) klar nieder
(MKN) (MKN)
blau (MB) blau (MB) blau (MB) blau (MB) blau (MB) blau (MB) blau (MB) klar hoch blau (MB) klar hoch
(MKH) (MKH)
Abm. 9.5cm 12,5cm 14,0 cm 14,5 cm 18,0 cm 20,2 cm 10,7 cm 10,9 cm 11,6 cm 12,5 cm
passend zu:
Holst 1631 53 1631 11 1631 B1 1631 12 1631 17 1631 16 1631 52 1631 52 1631 54 1631 54
1631 B3 1631 56 1631 56 163113 1631 13
1631 59 1631 59
Bauscher 8095.30 2158.12 1156.50 5970.14 6280.18 1182.19 1181.14 1181.14 1181.145 1181.145
1197.35 2585.12 1156.40 2584.18 1183.19 2181.14 2181.14 2181.15 2181.15
2597.35 6289.12 2556.40 1159.19 1190.14 1190.14
2198.30 2558.12 8056.50
6280.12 2556.50
2385.12
8058.12
8089.12
6285.12
Schénwald 2012.30 898.12 2011.50 2012.45 1498.85 2011.120 2011.14 2011.14 2011.145 2011.145
1299.30 1298.12 1299.50 1298.18 2013.110 2012.14 2012.14 2012.145 2012.145
1498.45 2012.85 1299.110 1299.14 1299.14 1299.14 1299.14
1299.85
Seltmann V 240.35 V190 V 103 V 105 V110 V212.110 V133 V133 V232 V 232
\V/140.35 V 108 203 V205
[Kahla 1229 14 1129 11 112912 1129 22 1129 10 112913 1129 13 1129 07 1129 07
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Bestuckunc

kompetent & kompatibel
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Clochensystem ® e o o ® o | o @ [ J ® O o

Thermobox ® ® ® ®

Kompaktsystem ® ® e ® ® ® ® [l

Friihstiick

Fristicksteller Fahne 19 ®  O|O O O O O O|O| O

Mittelteller Fahne 24 O| O O | (@] O O O/ 0|0 @

Fristiicksteller Coup 19 Oo| O O O O O O|O| O [ J

Mittelteller Coup 24 Oo| O O

Kénnchen 1631 53 ® ® O | O ® ®© @€ O o ® ®© ¢ @ ¢ O | O ® o

Kannchen 1631 62 O (@] (@] (@] (@] (@] (@] (@] O

Obertasse 1631 01 O O|0O| @ [ J ® €6 O OO0 O|0|0O @ @ O @ o ( J

Untere 1631 15 O O| O O|O]| O O O O/ 0|0

Obertasse 1631 02 ® ® O o] O ® O ®© ¢ ¢ @€ O O | e ]

Untere 1631 02U ® ® O O O (@) O O|O| O

Setplatte 1631 58 - Oo| O O O (@) O O|0O0]| O

Becher 1631 09 ® ® O | e ® ® o o ® © ¢ © ¢ o o o ®

Becher AH 025 O O/ 0|0 O | oO|O|O oO/ojo0o|lO0|lO|O|O|O ©)

Becher AH 022 BH O O|O| O (@] Q| |iO O|lO0O|O0O|O|]O|O|O|O (@]

Becher AH 026 AR O O O (@) O (@) O O] O
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Mittag 1

Speisenteller flach Fahne 26 (@} (O J @ ® o o (@]

Speisenteller tief Coup 25 [ ] [ ] ‘

Speisenteller flach Coup 26 (@) (@) ®

Speisenteller eckig 1631 74 o [ ]

Abteilplatte Platte 03 O

Abteilplatte Platte 04 ® o ® o OB NN J O

Abteilplatte Platte 031l

Abteilplatte 163178 [ ) [ J ®

Beilagenschale eckig (1631 13 ® ( J ® o ® o B : )

Beilagenschale eckig  |1631 50 (@] (& ® © & o

Beilagenschale eckig  |1631 51 O o @ ® © o o

Beilagenschale eckig 1631 52 @ O| O

IBeilagenschale eckig |1631 54 O ® O - - O| O @

|Beilagenschale eckig  |1631 56 (e} ® o

IBeilagenschaIe eckig |1631 59 O (o)l B (] (@]

[Beilagenschale eckig [1631 60 (@] (@]

Beilagenschale eckig  |1631 61 ® i

Segmentschale eckig (1631 76 ®

IBeiIagenschale eckig 1631 77 [ ]

IBeilagenschale rund  |1631 11 O (@) (@] [ ]

Beilagenschale rund 1631 12 ® ( J Ol ® & e | o @

Beilagenschale rund 1631 70 ® [ ] ( J

Suppenschale 1631 B1 O

Suppenschale 1631 B2 ®

Suppenschale 1631 B3 [ ] ® [ J ®

|Suppenschale 1631 B4

Eintopfschale 1631 16 ® O | o ® ® © 6 o o o ( J

|Eintopfschale 163117 () ® ® ® o ®

® Teile sind fur dieses System angepasst

O Diese Artikel kdnnen ebenfalls ei

tzt werden (Anderu vorbehalten! Diese Angaben sind rein informativ und unverbindlich!




