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Produktvorteile & Technische Informationen
von High Alumina Porzellan

Qualitat

High Alumina Porzellan wurde flir anspruchsvolle Gastgeber mit kompromisslosen
Anforderungen entwickelt. In zwei Brennverfahren bis 1.400 ° C werden aus
hochwertigen Rohstoffen, einschlieBlich einer einzigartigen Formel aus
Aluminiumoxidpulver (AI203) und acht geheimen Zusatzstoffen, High Alumina
Porzellan mit seiner einzigartigen Festigkeit und Stabilitat hergestellt. Deutsche
Technologie kombiniert mit einem starken Qualitdtsmanagement und standigen
Tests in eigenen und unabhangigen Forschungslabors gewahrleistet ein
gleichbleibendes Niveau an hochwertigem Porzellan fir den gewerblichen Einsatz.
Die Kombination von Aluminiumoxidzusatzen und die hohe Brenntemperatur
verleihen dem Porzellan eine unvergleichliche Glasurhdrte sowie eine
Bestandigkeit gegen physikalische Belastungen. High Alumina ist genauso
widerstandsfahig wie echtes Feldspat-Porzellan. Die Kantenschlagfestigkeit ist um
bis zu 40% hoher als bei normalem Hotelporzellan.

Kantenschlagfestigkeit

Die bedeutende Zusammensetzung des High Alumina-Rohmaterials bietet
Festigkeit und Bestdndigkeit gegen Bruch an kritischen Punkten wie
Becherkanten, Tellern und Griffen. Kontinuierliche Labortests gewahrleisten ein
Stabilitatsminimum von 0,6080 Joule. Diese Konfiguration verstarkt das Porzellan
welche zu einem verringerten Bruchrisiko und einer langeren Lebensdauer des
Porzellangeschirrs fiihrt.

Spiilmaschinen- & Mikrowellengeeignet

Die Brenntemperatur von High Alumina Porzellan gewahrleistet eine 100% ige
Verwendung in Geschirrspilern, Mikrowellen und Salamandern. Insbesondere
zeichnet sich High Alumina Porzellan durch eine hohe Resistenz gegen chemische
Reinigungsmittel aus.

Resisstenz gegen Abrieb

Die auBergewohnliche Glasur, die unter streng kontrollierten Bedingungen
gebrannt wird, gewahrleistet eine hohe Kratz- und Abriebfestigkeit.

Temperaturschockbestandig

High Alumina Porzellan bietet neben einer besonderen Warmespeicherung auch
eine Bestandigkeit gegen Temperaturschwankungen von + 215 © C bis + 15 ° C.

Blei und Kadmium frei

High Alumina Porzellan wird von unabhdngigen Forschungslaboratorien auf die
Migration von Blei und Kadmium (EU-Verordnung 84/500 / EWG und 2005/31 /
EG) gepriift. Alle Artikel haben diesen Test bestanden und sind daher fiir den
Kontakt mit Lebensmitteln bestimmt. High Alumina Porzellan unterliegt den
weltweit geltenden Bestimmungen in Bezug auf Lebensmittelkontakt.

www.aluminaporzellan.de
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Product Advantage & Technical Specifications
about High Alumina Porcelain

Quality

High Alumina Porcelain is made for discerning customers with uncompromising
requirements. In two firing processes up to 1.400 °C high quality raw materials
including a unique formula of Alumina Powder (AL203) and eight secret additives
become High Alumina Porcelain with its unique strength and stability. German
technology combined with a strong quality management and continuous testing in
both inhouse and independent research laboratories ensure a consistent level of
high-quality porcelain for commercial use. The combination of Alumina additives
and the high firing temperature impart the porcelain an incomparable hardness of
the glaze and resistance to physical burdening. High Alumina is as resistant as
real feldspar Porcelain and solid like strong durable ceramic. Its stability is up to
four times higher compared to normal hotelware.

Impact Resistance

The significant composition of High Alumina raw material offers strength and
resistance against chipping at critical points such as edges of cups, plates and
handles. Continuous laboratory tests ensure a stability minimum of 0,6080 joule.
This configuration reinforces the porcelain leading to a reduced risk of breakage
and an increased products endurance.

Dishwasher & Microwave safe

The firing temperature of High Alumina Porcelain imparts a 100% safety from
dishwasher, microwave and salamander. In particular High Alumina Porcelain is
characterized by a high resistance to chemical detergents.

Cut Resistance

The extraordinary glazing fired under highly controlled conditions ensures strong
resistance to scratches and abrasions.

Temperature Shock Resistance

High Alumina Porcelain does not only retain the heat to keep the serving
temperature of the food, it is also resistant to variations in temperature from
+215°C to +15°C.

Lead and Cadmium free

High Alumina Porcelain is tested by independent research laboratories according
to the migration of lead and cadmium (EU regulation 84/500/EEC and 2005/31/
EC). All items have passed this test and therefore are intended to come into
contact with food. High Alumina Porcelain passes any regulation in the world
regarding food contact material.

www.aluminaporcelain.com



F|ne D|n|ng in High Alumina Porceld

Die Scherbe der Tellerserie Fine Dining besteht aus
hochwertigem Fine Alumina Porzellan, ist isostatisch gepresst
und im Doppelbrandverfahren hergestellt. Die randlose
Tellerform mit der zarten, aufsteigenden Kantenfiihrung ist
nach dem Vorbild des Quaders gestaltet. Die abgerundeten,
flieBenden Ecken unterstreichen die besondere Symbiose aus
rund und eckig.

Im Service gewahrleistet die aufsteigende Formgebung einen
sicheren Griff und ein einfaches Ein- und Aussetzen am Gast.
Die Porzellanteller sind einfacher zu servieren als viele andere
Tellerformen, die mit einer breit ausgepragten Tellerfahne
ausgestattet sind.

FD 213 VE 48/6
Schale Bowl 13 x 13 cm "Fine Dining"
L13,0xB13,0xQ150xH4,0cm,C0,301I

FD 216 VE 36/6
Schale Bowl 16 x 16 cm "Fine Dining" (**)
L16,0xB 16,0 x H 4,5 cm

FD 219 VE 24/6
Schale Bowl 19 x 19 cm "Fine Dining" (**)
L19,0xB19,0xHS5,1cm

FD 223 VE 12/6
Schale Bowl 23 x 23 cm "Fine Dining"
L235xB235xQ285xH80cm, C1,71

Trotz der flachen Erscheinung bieten die Fine Dining Teller
ausreichend Tiefe fiir Saucen und Dressings und gewahrleisten
damit einen Allroundeinsatz in allen Locations und fiir alle
kulinarischen Kostlichkeiten. Im gewerblichen Dauereinsatz
leisten die hochresistenten Aluminateller Schwerstarbeit. Sie
sind bruchresistent und unempfindlich gegen die (blichen,
mechanischen und chemischen Belastungen in Gastronomie
und Restauration. Edle Erscheinung, extreme Haltbarkeit und
ein starkes Preis-Leistungsverhaltnis zeichnen die quadratischen
Teller im Besonderen aus.

Weitere Informationen zu unserem High Alumina Porzellan
finden Sie auf Seite 4 unserer Top Selection Broschiire.

FD 120 VE 48/6
Teller flach 20 x 20 cm "Fine Dining"
L20,0xB20,0xQ24,0xH25cm

FD 127 VE 12/6
Teller flach 27 x 27 "Fine Dining"
L27,0xB27,0xQ32,5xH3,0cm

FD 124 VE 24/6
Teller tief 23 x 23 cm "Fine Dining"
L23,0xB23,0xQ28,0xH55cm, C1,0l
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The rimless plates line Fine Dining stand out by soft, slow rising
edges and are modelled after a square. The rounded, flowing
corners emphasize the special symbiosis of round and angular. In
the Restaurant-Service, the rising shape ensures a secure grip
and easy serving on the guest. The plates are easier to serve
than many other plate shapes having a wide rim. Despite the flat
design without rim, the plates offer enough depth for sauces and
dressings and ensure an all-round use in all locations and for
many culinary delights.

Further Information’s about our High Alumina Porcelain you can
find on side 5 in our Top Selection brochure.

FD 213 PU 48/6
Square bowl 13 x 13 cm " Fine Dining"
L13,0xB13,0xQ150xH4,0cm,C0,301

FD 216 PU 36/6
Square bowl 16 x 16 cm "Fine Dining"
L 16,0 x B 16,0 x H 4,5 cm

FD 219 PU 24/6
Square bowl 19 x 19 cm "Fine Dining"
L19,0xB 19,0 xH 5,0 cm, C 0,60 |

FD 223 PU 12/6
Square bowl 23 x 23 cm "Fine Dining"
L23,5xB23,5xQ28,5xH80cm,C1,7]I

FD 120 PU 48/6
Flat square plate 20 x 20 cm "Fine Dining"
L20,0xB20,0xQ24,0xH25cm

FD 127 PU 12/6
Flat square plate 27 x 27 cm "Fine Dining"
L27,0xB27,0xQ32,5xH3,0cm

FD 124 PU 24/6
Deep square plate 23 x 23 cm "Fine Dining"
L23,0xB23,0xQ28,0xH55cm,C1,01
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Die Porzellanteller Form Harmony sind der sinnbildliche
Reprasentant des Firmenslogans von Holst Porzellan. Schlicht
und zugleich edel und anmutig in der Erscheinung. Stark im
Preis, denn trotz ihrer makellosen Qualitdt sind die Teller Form
Harmony wirklich glinstig. Form und Design unterstreichen in
schlichter Eleganz den Fokus auf die dargebotenen Speisen.
Funktion bieten die Teller und Platten durch ihre IdealmaBe.
Trotz der breiten, rahmenspendenden Fahne bleibt in der
vertieften Innenflache genug Platz fiir die Darbietung
kulinarischer Kdostlichkeiten. Auch fiir saucenreiche Speisen
geeignet. Die Teller und Platten lassen sich durch die schlichte
Eleganz mit jedem anderen Geschirr kombinieren. Das
edelweiBe Porzellan wird auf dem Niveau hochster
Fertigungstechnik hergestellt. Die Teller sind isostatisch
gepresst, doppelt gebrannt und maschinell poliert. Obwohl die
halbstarke Hotelscherbe eine feine und edle Starke aufweist,
sind die Porzellanteller Form Harmony besonders resistent
gegen mechanische Belastung.

Weitere Informationen zu unserem High Alumina Porzellan
finden Sie auf Seite 4 unserer Top Selection Broschiire.

HA 021 VE 24/6
Teller flach 21 cm "Harmony"
D20,5xH2,0cm

HA 027 VE 24/6
Teller flach 27 cm "Harmony"
D27,0xH25cm

HA 031 VE 12/6
Teller flach 31 cm "Harmony"
D31,5xH25cm

HA 123 VE 24/6
Teller tief 23 cm "Harmony"
D23,0xH4,5cm,C0,40|
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Further Information’s about our High Alumina Porcelain you can
find on side 5 in our Top Selection brochure the porcelain plates
form Harmony are the emblematic representative of the
company slogan by Holst Porzellan. Simply and strong in
Porcelain.

Simple in appearance but also noble and graceful. Strong in
price, because despite their flawless quality, the price of this
plates is favorably. Form and design underline the focus on the
food presentation. The functionality offers by their ideal
dimensions.

Despite the wide rim there is enough space in the recessed
inner surface for the presentation of culinary delicacies. Also
suitable for dishes with much sauce.

The plates can be combined with the simple elegance of any
other dishes.

Further Information’s about our High Alumina Porcelain you can
find on side 5 in our Top Selection brochure.

HA 021 PU 24/6
Flat plate 21 cm "Harmony"
D 20,5xH2,0cm

HA 027 PU 24/6
Flat plate 27 cm "Harmony"
D27,0xH25cm

HA 031 PU 12/6
Flat plate 31 cm "Harmony"
D31,5xH25cm

HA 123 PU 24/6
Deep plate 23 cm "Harmony"
D23,0xH45cm, C0,401
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Ka nna in High Alumina Porcelain

Dem Schmalfahnenteller Karina obliegt die Besonderheit, tber
die Jahre von einem reinen Funktionsteller fiir die
Gemeinschaftsverpflegung zum Kultgeschirr aufgestiegen zu
sein. Urspriinglich als systemtauglicher Servierteller fiir die
Gemeinschaftsverpflegung konzipiert, ist die Kombination aus
Schlichtheit und Funktion inzwischen in Privathaushalten und
der Gastronomie gleichermaBen beliebt. Weit mehr als 40
Jahre ist diese Tellerserie bereits Bestandteil des Sortiments
von Holst Porzellan und hat damit im Laufe der Jahre viele
Produktionsstatten iiberlebt. In den Siebzigern als Form 3030
mit Winterling Eschenbach Made in Germany gestartet, ist sie
seither ein zentrales Element der charakteristisch fiir die Form
Karina ist der steile und ausgeprigte Ubergang von der
Servierflache zur Schmalfahne. Dieser gewahrleistet vor allem
SB-Gasten ein schwapp sicheres Handling mit dem befillten
Teller zum Platz. Ein weiterer Vorteil von schmaler Fahne und
steilem Ubergang liegt in der optimalen Platzausnutzung und
damit einem hohen Anteil der Servierflache im Verhaltnis zum
Durchmesser. Extrem bruchresistent, stabil und gleichzeitig
von hoher Qualitét erstrahlen die Teller Form Karina in neuem,
strahlend weiBem Glanz.

Weitere Informationen zu unserem High Alumina Porzellan
finden Sie auf Seite 4 unserer Top Selection Broschiire.

FT 025 VE 12/6
Teller flach 25,5 cm "Karina"
Systemteller D 25,5 - 25,8 x H 2,5 cm

FT 119 VE 48/6
Teller flach 19 cm "Karina"
D 18,5 x H 2,0 cm

FT121 VE 24/6
Teller tief 21 cm "Karina"
D21,5xH3,5cm, C0,451

The special feature of the series Karina is the fact that over the
years it has risen from a purely functional dish for the
commercial catering to a cult tableware.

Originally designed as a system-compatible serving plate for
public catering, the combination of simplicity and function is
now as well popular in private households and the gastronomy.
This plate series is part of the range of Holst Porzellan/Germany
for already more than 40 years.

The plates provide a steep and distinctive transition from the
serving surface to the rim. This ensures especially for self-
service guests a safe handling with the filled plate to the place.

Another advantage of the slim rim is the optimal space use of
space and a high proportion of the serving surface in relation to
the diameter.

Further Information’s about our High Alumina Porcelain you can
find on side 5 in our Top Selection brochure.

FT 025 PU 12/6
Flat plate 25,5 cm "Karina"
D255xH25cm

FT 119 PU 48/6
Flat plate 19 cm "Karina"
D 18,5xH 2,0 cm

FT 121 PU 24/6
Deep plate 21 cm "Karina"
D21,5xH 3,5cm, C0,45 |
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Die Serie Skagen vereint hochwertiges High Alumina Porzellan mit puristischem Design und einer Bicolor-Farbkombination in weiB und
edelgrau. Die Geschirrserie ist vor allem der jungen, modernen Leichtigkeit mit dem Anspruch hoher Multifunktionalitdt auf engstem Raum
gewidmet. Die Formensprache ist nach dem Vorbild skandinavischer Design-Avantgarde der 50er Jahre entwickelt. Entstanden ist ein
Geschirr, das die Quadratur des Kreises in sich verschmelzen ldsst und zu einem vdllig neuen, eigenstdndigen Design gereift ist. Die
stringente, plane Formgebung der Teller und Platten bietet eine vollkommen plane Ebene, ohne dabei Servierflache durch Rand oder
Fahne zu verlieren. Eine im 90° Winkel aufsteigende, dezente Borde sichert auf den Flachteilen die Stabilitdt von Speisen und Saucen und
dient am Mise en Place gleichermaBen als Stapelkante und gewahrleistet so eine vollkommene Gastronomietauglichkeit. Besonders wichtig
ist die Griffigkeit der Teller und Platten, die vor allem das Einsetzen erleichtert. Skagen bietet viel Raum fiir Speisen - aber keinen fiir
Abdriicke. Da High Alumina Porzellan bis zu vier mal resistenter gegen Schlag und mechanische Belastung ist, besteht bei normaler
(gewdhnlicher) Verwendung bei den aufsteigenden Borden und Kanten keinerlei Bruchgefahr.

Drei TellergréBen, eine ovale Servier- und Beilagenplatte, sowie zwei Porzellanschalen versorgen die gesamte Speisenkarte der jungen
Kiiche. Die Kombination der Geschirrteile in Wei und edelgrau bietet 132 Gestaltungsvarianten innerhalb der Serie. Ferner lasst sich
Skagen harmonisch auch mit klassischem Porzellan - wie oben dem Trinkbecher der Serie Ceto - kombinieren.

Weitere Informationen zu unserem High Alumina Porzellan finden Sie auf Seite 4 unserer Top Selection Broschiire.

SK 018 VE 36/6
Teller flach 18 x 18 cm "Skagen" wei3
L18,0xB 18,0x H 2,0 cm

SK 120 VE 12/4
Platte 30 x 20 cm "Skagen" weiB
L30,0xB20,0xH2,0cm

SK 022 VE 24/6
Teller flach 22 x 22 cm "Skagen" weiB
L22,0xB22,0xH20cm

SK 420 VE 12/4
Platte 30 x 20 cm "Skagen" grau
L30,0xB20,0xH2,0cm

SK 215 VE 48/6
Schale 15 x 15 cm "Skagen" weil
L150xB150xH4,5cm C 0,6l

SK 030 VE 12/4
Teller flach 30 x 30 cm "Skagen" weil
L30,0xB30,0xH20cm

SK 222 VE 12/1
Schale 22 x 22 cm "Skagen" weiB
L22,0xB22,0xH9,8cmC 3,1l

SK 318 VE 36/6
Teller flach 18 x 18 cm "Skagen" grau
L18,0xB 18,0xH 2,0 cm

SK 515 VE 48/6
Schale 15 x 15 cm "Skagen" grau
L150xB150xH4,5cm

SK 322 VE 24/6
Teller flach 22 x 22 cm "Skagen" grau
L22,0xB22,0xH2,0cm

SK 522 VE 12/1
Schale 22 x 22 cm "Skagen" grau
L22,0xB22,0xH98cm

SK 330 VE 12/4
Teller flach 30 x 30 cm "Skagen" grau
L30,0xB30,0xH20cm

@ee[0
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The series Skagen combines High-Quality Alumina Porcelain with puristic design in bicolor white and noble grey. This line is especially
dedicated to the state-of-the-art and modern kitchen and its demand for high multi-function in the smallest of spaces. The shape of
Skagen is developed by following the strong Scandinavian Design Avant-Garde of the 1950s.

The plates provide a perfectly flat surface, without losing any serving space to edges or a wide rim. A 90° rising border ensures the food
and sauces to remain on the plates and at the same time guarantees the stickability of the plates. Furthermore, the plates are easy to
grip, which facilitate the general handling as well as the insertion to the guest. Three sizes of plates, one oval platter and two bowls
supply the entire menu of the modern kitchen. The combination of white and noble grey tableware in the segment of starters, main
courses and desserts offers 132 variations within the series. Furthermore, Skagen can be harmoniously combined with normal porcelain -
like the mugs of Ceto line above. The High Alumina Porcelain is manufactured to the highest quality of Holst Porcelain and meets all
requirements for the commercial use: thermal shock resistance, microwave safe, dishwasher safe, high edge impact and scratch

resistance ... and of course a good price!

Further Information’s about our High Alumina Porcelain you can find on side 5 in our Top Selection brochure.

SK 120 PU
Plate 30 x 20 cm "Skagen" white
L30,0xB20,0xH20cm

12/4

SK 420 PU
Plate 30 x 20 cm "Skagen" grey
L30,0xB20,0xH20cm

12/4

48/6

SK 222 PU
Bowl 25,5 cm "Skagen" white
L22,0xB22,0xQ255xH98cm,C3,0l

12/1

SK 515 PU
Bowl 17 cm "Skagen" grey
L150xB150xQ17,0xH4,5cm,C0,601

SK 215 PU
Bowl 17 cm "Skagen" white
L150xB150xQ17,0xH4,5cm, C0,60 |

48/6

SK 522 PU
Bowl 25,5 cm "Skagen" grey
L220xB22,0xQ255xH98cm,C3,01

12/1

SK 018
Flat plate 20 cm "Skagen" white
L18,0xB 18,0xQ 20,0xH 2,0 cm

PU

36/6

SK 022
Flat plate 24 cm "Skagen" white
L22,0xB22,0xQ24,0xH 2,0cm

PU

24/6

SK 030
Flat plate 32,5 cm "Skagen" white
L30,0xB30,0xQ325xH20cm

PU

12/4

SK 318
Flat plate 20 cm "Skagen" grey
L18,0xB 18,0xQ 20,0x H 2,0 cm

PU

36/6

SK 322
Flat plate 24 cm "Skagen" grey
L22,0xB22,0xQ24,0xH20cm

PU

24/6

®@e o[

SK 330
Flat plate 32,5 cm "Skagen" grey
L30,0xB30,0xQ325xH20cm

PU

12/4
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StYIe in High Alumina Porcelain

In der Tellerserie Style treffen Design und Funktion aufeinander. Hochwertiges Fine Alumina Porzellan, isostatisch gepresst und im
Doppelbrandverfahren hergestellt, vereint die edle, diinne Porzellanscherbe mit der Widerstandsfahigkeit robusten Gastronomiegeschirrs.

Die grazile Feinheit des Tellers unterstreicht ein zarter und raffinierter Innensteg, der den Spiegel zu einer eindrucksvollen Servierflache
hervorhebt. Feine, flieBende Linien und die edle Erscheinung ambitionieren Style zu einem besonderen Designelement fiir Tisch und Tafel.

Wir empfehlen die Form Style vor allem fiir

- Anspruchsvolle Gastgeber
- Edelgastronomie
- Internationale Hotelketten
- First Class Areas
- Kulinarische Darbietungen

Schéne und edle Geschirre gibt es von vielen Markenherstellern. Das Besondere und AuBergew6hnliche an der Form Style von Holst
Porzellan ist, neben der Stabilitdt und extremen Belastbarkeit der Scherbe, vor allem der giinstige Preis. Es ist die erste Porzellanform, die
als Edelporzellan in unserer Kollektion Schlicht & Stark einen Platz einnimmt und damit gleich an der Spitze aller Tellerserien steht. Ein
bedeutender Handelspartner und Profi im Gastrobereich kiirte diese Tellerform mit der Feststellung, "... das Beste, was Holst Porzellan
jemals auf den Markt gebracht hat..."

Weitere Informationen zu unserem High Alumina Porzellan finden Sie auf Seite 4 unserer Top Selection Broschiire.

ST 022 VE 48/6
Teller flach 22 cm "Style"
D22,0xH23cm

ST 025 VE 24/6
Teller tief 25 cm "Style"
D250xH45cm,C0,251

ST 028 VE 24/6
Teller flach 28 cm "Style"
D28,0xH25cm

ST 122 VE 24/6
Teller tief 22 cm, Gourmet "Style"
D220xH45em,C0,101

ST 031 VE 12/6
Teller flach 31 cm "Style"
D31,0xH3,0cm

ST 128 VE 24/6
Teller tief 28 cm, Gourmet "Style"
D 28,0 xH5,7cm,C0,201
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In the series Style, Design and Function match together. High-quality alumina porcelain, isostatic pressed and produced in a double firing
process, combines the noble, thin porcelain with the resistance of robust professional tableware.

The graceful fineness of the plate underlines a delicate and refined inner bridge, which highlights the mirror to an impressive serving
surface. Fine, flowing lines and the noble appearance ambition Style to a special design element for your table.

We recommend the shape style especially for

- Demanding hosts

- fine gastronomy

- International hotel chains
- First Class Areas

- Culinary performances

Beautiful and noble dishes are available from many different brands. The special and extraordinary feature of Style is besides the stability

and extreme resistance of the plates and the favorable price. It is the first noble porcelain series from Holst Porzellan/Germany and is
therefore at the top of all plate series in our collection.

A major trading partner and professional in the commercial industry praised this series as "... the best that Holst Porzellan/Germany has
ever released..."

Further Information’s about our High Alumina Porcelain you can find on side 5 in our Top Selection brochure.

ST025 PU 24/6

ST 022 PU 48/6
. Flat plate 22 cm "Style"

D22,0xH23cm

ST 028
Flat plate 28 cm "Style"
D 28,0 xH 2,5cm

Deep plate 25 cm "Style"
D250xH45cm, C0,251

PU 24/6 ST122 PU 24/6
Gourmet plate deep 22 cm "Style"
D22,0xH4,5cm,C0,10|

ST031
Flat plate 31 cm "Style"
D31,0xH3,0cm

PU 12/6 ST 128 PU 24/6
Gourmet plate deep 28 cm "Style"
D28,0xHS5,7¢cm, C0,20 |
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Vltal Level in High Alumina Porcelain

Lifestyle, Design & Funktion vereinen sich mit klaren Linien in der Form Vital. Pragnant ist das schlichte, anschmiegsame Design, das den
Funktionsumfang eines Kantenschutzporzellans in sich vereint. Hergestellt aus hochwertigem Qualitdtsporzellan, mit einer stabilen
Wandstarke zeichnet die Serie Vital in Punkto Haltbarkeit und Resistenz besonders aus. Die verstdrkten StoBkanten verleihen der Serie
eine solide Stabilitdt, vor allem gegen Kantenschlag. Vital ist gemacht fiir das anspruchsvolle StoBgeschdft in der Restauration und
Gastronomie. Es hat die Schonheit einer Emotion und den Funktionsgrad von Kantinenporzellan, eben perfekt fiir alle Gastgeber, die Wert
auf Anspruch und Erscheinung legen und trotzdem auf eine 100%ige Gebrauchsféhigkeit nicht verzichten mdchten. Die sich nach unten
verjingende Koérperform der Schalen und Ausformung der Teller und Platten verleihen dem Porzellan eine effektive Stapelfahigkeit,
verbunden mit geringem Platzbedarf am Mise en Place. Die Beliebtheit dieses strapazierfahigen Gastrogeschirrs erstreckt sich von Garni
bis Szenelokal, von Bankett bis Buffet. Die riesige Artikelvielfalt an Tellern, Platten und Schalen und die Kombinationsfahigkeit mit allen
Becher- und Tassenmodellen machen aus Vital eine multifunktionale Allroundserie.

Weitere Informationen zu unserem High Alumina Porzellan finden Sie auf Seite 3 unserer Top Selection Broschiire.

VLT 018 VE 48/6 e )
Teller flach 18 cm "Vital Level"
D18,5x H 1,7 cm

VLT 021 VE 12/6
Teller flach 21 cm "Vital Level"
D21,0xH20cm

VLT 022 VE 12/6
Teller tief 22 cm "Vital Level"
D225xH3,0cm,C0,251

VLT 024 VE 12/6
Teller flach 24 cm "Vital Level"
D24,0xH25cm

VLT 027 VE 12/6
Teller flach 27 cm "Vital Level"
D 27,0 xH 3,0 cm

VLT 030 VE 12/6
Teller flach 30 cm "Vital Level"
D30,0xH3,0cm
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Lifestyle, design and function are united with clear lines in the series Vital Level. The series combines a timeless shape with a high
chipping resistance and stands for durability and resistance. The reinforced edges impart the series a solid stability, especially against
edge impact. Vital is made for the demanding business in the restaurant and catering industry. It has the beauty of an emotion and the
functionality of commercial porcelain, just perfect for all hosts who value sophistication and appearance but still want to be 100%
functional. The shape of the plates gives the porcelain an extremely effective stacking capability combined with a small space requirement
at the mis en place. The popularity of this durable gastronomy dishes extends from garni to trendy restaurant, from banquet to buffet.
The huge variety of plates and the ability to combine with all cup and saucer models makes Vital Level to a multifunctional all-round
series.

Further Information’s about our High Alumina Porcelain you can find on side 5 in our Top Selection brochure.

VLT 018 PU 48/6
Flat plate 18 cm "Vital Level"
D18,5xH1,7 cm

VLT 021 PU 12/6
Flat plate 21 cm "Vital Level"
D21,0xH20cm

VLT 022 PU 12/6
Deep plate 22 cm "Vital Level"
D225xH3,0cm,C0,251

VLT 024 PU 12/6
Flat plate 24 cm "Vital Level "
D24,0xH25cm

VLT 027 PU 12/6
\ , Flat plate 27 cm "Vital Level"
A D 27,0xH3,0cm

§ VLT 030 PU 12/6
| Flate plate 30 cm "Vital Level"
4D 30,0xH3,0cm
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Mondlal in High Alumina Porcelain

Grundsatzlich sind alle Artikel aus dem Holst Sortiment
kombinierbar. In dieser Kategorie zeigen wir Ihnen Accessoires
und universell verwendbare Zubehdrartikel im High Alumina

Porzellan.

AU 615 VE
GieBer 0,15 | "Mondial" (**)
D68xH6,3x511,0cm,C0,151

24/6

AU 640 VE
Portionskanne 0,40 | stapelbar "Mondial" (**)
D 10,5xH9,0/10,5x518,5cm, C0,40 |

12/1

AU 212 VE
Schale 12 cm "Mondial" (**)
D120xH6,0xR6,2cm, C0,40|I

24/6

AU 216 VE
Schale 16 cm "Mondial" (**)
D16,0xH5,5xR6,3cm, C0,551

24/6

KT 007 VE
Kaffee/Cappuccinotasse "Clara" 0,23 |
D8,7xH69xS11,2xR6,5cm, C0,23 |

ananc

UTA 216 VE
Universal-Untertasse 16 cm
D160xH2,0xM6,7 cm

48/6

48/6

AU 518 VE
Kaffee/Cappuccinotasse "Mondial" 0,22 | stapelbar
D83xH59x511,2xR7,2cm,C0,221

48/6

AU415 ' v
Universal-Untertasse 15 cm (**)
D150xH 1,6 cm

Joi= o

48/6

AU 525 VE 24/6
Suppentasse Form "Mondial" 0,25 | stapelbar (**)
D11,0xH53xS16,0xR5,5cm, C0,251

AU 530 VE 24/6
Suppentasse Form "Mondial" 0,30 | stapelbar (**)
D11,0xH5,7xR10,0cm, C0,301

AU 418 VE 48/6
Universal-Untertasse 18 cm (**)

D18,0xH2,0cm

TFO 001 VE 12/1

Tee Servierset "Tea for One" 3-tlg.
TasseD 12,0xH5,1xS14,1xR5,2cm,C0,301
Untere D 17,0 cm, Kanne D 17,7 x H 11,5 c¢cm, C 0,50 |

-
-
(]
-
(.

PL 33 VE 12/3
Platte rund 33 cm

D33,0xM28,0xH25cm

TSP 031 VE 24/4

Teller & Speisenplatte oval 30 cm "Ovali"
=L 30,0xB26,5xH 3,5cm
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Basically, all items of the Holst Porzellan/Germany assortment
can be combined. In this category we show you accessories and
universally applicable accessories in our High Alumina Porcelain

Collection.

AU 615 PU
Creamer 0,15 | "Mondial" (**)
D68xH63xS511,0cm, C0,151

24/6

AU 640 PU
Coffee pot 0,40 | "Mondial" stackable (**)
D10,5xH9,0/10,5xS18,5¢cm, C0,40 |

12/1

PL 33 PU
Round plate 33 cm
D33,0xM28,0xH25cm

12/3

AU 212 PU
Cereal Bowl 12 cm "Mondial” (**)
D12,0xH6,0xR6,2cm,C0,40 |

24/6

AU 216 PU
Salad Bowl 16 cm "Mondial" (**)
D 16,0 xH 5,5 xR 6,3 cm, C 0,55 |

AU 518 PU
Coffee cup "Mondial" 0,22 | stackable
D83xH59%xS11,2xR7,2cm, C0,22

24/6

48/6

AU 525 PU
Soup cup 0,25 | "Mondial" stackable (**)
D11,0xH53x516,0xR56cm,C0,251

24/6

AU 530 PU
Soup cup 0,30 | "Mondial" stackable (**)
D11,0xH5,3%xR 5,6 cm, C0,25 |

0140 §0/@ 6«

24/6

(hosg)

Porzellan/Germany

KT 007 PU 48/6
Coffee cup "Clara" 0,23 |
D87xH69xS11,2xR6,5cm, C0,23 |

TFO 001 PU 12/1

Tea for One Set 3 pcs.

CupD12,0xH51xS14,1xR5,2cm, C0,301
Saucer D 17,0 cm, Teapot D 17,7 x H11,5¢cm, C0,50 |

TSP 031
Steak plate oval 30 cm
L30,0xB26,5xH3,5cm

PU 24/4

AU 415
Saucer 15 cm (**)
D15,0xH1,6 xM5,3/7,2 cm

PU 48/6

Q00N

AU 417
Saucer 17 cm (**)
D17,0xH1,8xM5,7/8,2 cm

UTA 216
Saucer 16 cm
D16,0xH20xM6,7 cm

PU 48/6

PU 48/6
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Gefertigt aus hochwertigem Hartporzellan in strahlendem WeiB mit dem Anspruch hoher Qualitét bildet die Kurzserie Lubin einen
kompatiblen Baustein zu vielen ahnlichen Reliefgeschirren zu einem besonders gtinstigen Preis. Die Teller, Tassen und Schalen verfiigen
tiber einen besonderen Kantenschlagschutz an den Unterseiten, fein polierten Béden und sind kompatibel & stapelbar mit einer Reihe
vergleichbarer Serien anderer Fabrikate. Jedoch haben wir so manchen Bestand noch verbessert, denn die Tassen der Serie Lubin
bieten ein perfektes Mise en Place, lassen sich also sowohl oben als auch unten perfekt mit Oberen und Unteren stapeln.

Lubin ist eine schone, ansprechende Gastronomieform mit einem groBen Verwendungskreis. Lubin scheut keinen Vergleich, weder im
Preis noch in der Ausfilhrung und Qualitat. Modernste Presstechnik und ein spezielles Doppelbrandverfahren (Bisquit- & Hartbrand)
gewahrleisten den Anspruch hochster Gewerbetauglichkeit. Die Serie ist lieferbar seit 2/2019. Fir 2020/2021 sind weitere Anbauteile zur
Serie geplant.

Benannt nach der ehemaligen Residenzstadt des Herzogtums Liiben - dem heutigen Lubin - ist das ausschwingende Fllgelrelief nach
dem architektonischen Vorbild der Coprum Arena von Powiat Lubinski geschaffen, welche rund 240 km nordlich von Lubiana als eines
der modernsten Bauwerke Polens zu finden ist. Geliefert werden die Artikel im Standardkarton (Okopack) ohne aufwendiges Schnick-
Schnack.

LUB 019 VE 48/6
Teller flach 19 cm Reliefform "Lubin"
D19,0xH2,0cm

LUB 025 VE 24/6
Teller flach 25 cm Reliefform "Lubin”
D 25,0xH2,7cm

LUB 530 VE 48/6
Suppentasse stapelbar 0,30 | Reliefform "Lubin"
D10,3xH63xS150xR59cm,C0,301

LUB 027 VE 12/6
Teller flach 27 cm Reliefform "Lubin”
D27,0xH3,0cm

LUB 417 VE 48/6
Suppen Untertasse 16,5 cm Reliefform "Lubin”
D16,5xH2,0xM6,0cm

LUB 518 VE 48/6
Kaffeetasse stapelbar 0,22 | Reliefform "Lubin”
D83xH66xS11,1xR53cm, C0,22 |

LUB 123 VE 24/6
Teller tief 22,5 cm Reliefform "Lubin"
D225xH3,7cm,C0,36|

LUB 217 VE 48/6
Schale 17 ¢cm Reliefform "Lubin"
D16,5xH45cm, C0,25 |

LUB 415 VE 48/6
0 Kaffee Untertasse 14,5 cm Reliefform "Lubin"
D14,5xH20xM54cm



Made of high-quality hard porcelain in bright white, the series Lubin is compatible with many similar series in the same design and
offers a competitive value-for-money. The plates, cups and bowls have a special edge protection, finely polished bottom rings and are

compatible and stackable with several similar series of other brands.

The cups of the series Lubin offer a perfect mis-en-place and can be stacked both top and bottom with cup and saucer. Lubin is an
attractive and successful shape for Hotels and Restaurants with a wide range of uses. Lubin series does not spare any comparison,

neither in price nor in quality.

Named after the former residence-city of the Duchy of Lueben - today's Lubin - is created the swinging wing relief after the
architectural model of the Cuprum Arena of Powiat Lubinski, which is located about 240 km north of Lubiana as one of the most

modern buildings in Poland.

LUB 019
Flat plate 19 cm "Lubin"
D 19,0 xH 2,0 cm

PU 48/6

LUB 025
Flat plate 25 cm "Lubin"
D 250xH27cm

PU 24/6

LUB 027
Flat plate 27 cm "Lubin"
D27,0xH3,0cm

PU 12/6

LUB 123
Deep plate 23 ¢cm "Lubin"
D22,5xH3,7cm,C0,361

PU 24/6

LUB 217
Bowl! 17 cm "Lubin”
D 16,5x H 4,5¢cm, C0,27 |

PU 48/6

LUB 530 PU 48/6
Soup cup 0,30 | stackable "Lubin"
D10,3xH63xS5150xR59cm,C0,301

LUB 417 PU 48/6
Saucer 16,5 cm "Lubin"

D16,5xH 2,0xM 6,0 cm

LUB 518 PU 48/6
Coffee cup 0,18 | stackable "Lubin"
D83xHB,6xS11,1xR53cm,C0,221

LUB 415 PU 48/6

Saucer 14,5 cm "Lubin”
D145xH20xM5,4cm
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imina Porcelain

Das feine Reliefgeschirr der Serie Paris ist dem Anspruch zarter Eleganz entwachsen und charakterisiert sich durch das Banderrelief auf
der filigranen Hotelscherbe. Paris ist kein schweres, massives Hotelporzellan, sondern vielmehr ein Tafelgeschirr filir Gastlichkeit mit
privatem Wobhlfiihlambiente. Als Kurzserie mit allen notwendigen Basisartikeln findet das Reliefporzellan ab Friihjahr 2019 seinen festen
Platz in der Kollektion von Holst Porzellan und erweitert das Segment der Profi-Serien fiir die Hotellerie und Restauration um ein
weiteres Geschmacksprofil. Trotz der feinen anmutigen Scherbe ist die Serie Paris aus hochwertigem Feldspatporzellan gefertigt und
damit robuster als gewohnliches Haushaltsgeschirr.

Diese Leichtigkeit in weiBem Porzellan haben wir vor allem den Gastgebern und GenieBern gewidmet, denen das gewdhnliche
Hotelporzellan zu klobig und zu schwer ist. Im Vergleich zu vielen anderen Hotelserien zeichnet sich das Reliefgeschirr Paris vor allem
durch das geringe Gewicht und die edle, im Gegenlicht schon fast transparente Hotelscherbe aus. Fiir 2020 sind weitere Anbauteile zur
Serie geplant. Lieferbar ist Paris seit Februar 2019.

PAR 020 VE 48/6
Teller flach 20 cm Reliefform "Paris"
D20,0xH1,8cm

PAR 326 VE 24/6
Platte oval 26 x 18 cm Reliefform "Paris"
L26,0xB185xH23cm

PAR 027 VE 12/6
Teller flach 27 cm Reliefform "Paris"
D27,5xH25cm

PAR 217 VE 48/6
Schale 17 cm Reliefform "Paris"
D16,5xH4,4cm, C0,25 |

PAR 123 VE 24/6
Teller tief 23 cm Reliefform "Paris"
D23,5xH3,7cm,C0,38|I

PAR 518 VE 48/6
Kaffeetasse stapelbar 0,22 | Reliefform "Paris"
D87xH6,2xS5S11,5xR49cm,C0,221

PAR 525 VE 48/6
Suppentasse stapelbar 0,30 | Reliefform "Paris"
D10,4xH5,7x515,4 xR 6,4cm, C0,30!

PAR 415 VE 48/6
Kombi Untertasse 15 cm Reliefform "Paris"
D154xH1,6 xM5,1/6,5 cm

aann
°00e
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The fine series Paris is characterized by the elegant and filigree relief. Paris is not a heavy, massive hotel porcelain, but rather a
professional tableware suggesting a feeling like at home. This series expands the segment of professional tableware for hotels,
restaurants and catering within the range of Holst Porzellan/Germany. Despite the thin character, the Paris series is made of high-
quality feldspar porcelain, which is more robust than ordinary household porcelain.

The lightness of the series Paris in white porcelain is dedicated to the hosts and connoisseurs who don't like thick and heavy porcelain
shapes. Compared to many other hotel series, the Paris series is characterized mainly by the low weight and the noble, in the backlight

almost transparent hotel shard.

PAR 326 PU 24/6
Oval plate 25 cm "Paris"
L26,0xB18,5xH23cm

PAR 217 PU 48/6
Bowl 17 cm "Paris"
D16,5xH4,4cm,C0,27 I

PAR 518 PU 48/6
Coffee cup 0,18 | stackable "Paris"
D87xH6,2xS11,5xR49cm, C0,221

PAR 525 PU 48/6
Soup cup 0,25 | stackable "Paris"
D10,4xH57xS5154xR64cm,C0,30!

PAR 020
Flat plate 21 cm "Paris"
D 20,0 xH 1,8 cm

PU 48/6

PAR 027
Flat plate 27 cm "Paris"
D27,5xH25cm

PU 12/6

PAR 123
Deep plate 23 cm "Paris"
D23,5xH3,7cm,C0,381

PU 24/6

Q000

PAR 415
Saucer 16 cm "Paris"
D154xH1,6xM5,1/6,5cm

PU 48/6
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Produktvorteile & Technische Informationen
von Hartporzellan

Qualitat

Hartporzellan / Feldspatporzellan wurde fiir anspruchsvolle Gastgeber mit
kompromisslosen Anforderungen entwickelt. In einem Monobrandverfahren bei
1.350 °C werden aus hochwertigen Rohstoffen, 50% Kaolin, 25% Quarz und 25
% Feldspat Hartporzellan hergestellt. Mit einem starken Qualitdtsmanagement
und stdndigen Tests in eigenen und unabhangigen Forschungslabors
gewahrleistet ein gleichbleibendes Niveau an hochwertigem Porzellan fiir den
gewerblichen Einsatz. Die hohe Brenntemperatur verleiht dem Porzellan eine
unvergleichliche Glasurharte sowie eine Bestandigkeit gegen physikalische
Belastungen. Holst Porzellan besteht mehrheitlich aus Qualitatsporzellan fir
professionelle Gastgeber! Der Hartbrand (Glattbrand) erfolgt zwischen
1.320-1.370° C und besteht aus den klassischen Rohstoffen Kaolin, Feldspat und
Quarz. Somit zahlt unser Geschirr in Punkto Haltbarkeit und Resistenz zur
hdchsten Klasse der gangigen Porzellanarten.

Splilmaschinen- & Mikrowellengeeignet

Die Brenntemperatur von Hartporzellan gewahrleistet eine 100% ige Verwendung
in Geschirrspilern, Mikrowellen und Salamandern.

Resisstenz gegen Abrieb

Die auBergewdhnliche Glasur, die unter streng kontrollierten Bedingungen
gebrannt wird, gewahrleistet eine hohe Kratz- und Abriebfestigkeit.

Warmespeicherung

Hartporzellan bietet eine besondere Warmespeicherung.

Blei und Kadmium frei

Unser Hartporzellan wird von unabhangigen Forschungslaboratorien auf die
Migration von Blei und Kadmium (EU-Verordnung 84/500 / EWG und 2005/31 / EG)
gepriift. Alle Artikel haben diesen Test bestanden und sind daher fiir den Kontakt
mit Lebensmitteln bestimmt. Das Hartporzellan von Holst Porzellan unterliegt den
weltweit geltenden Bestimmungen in Bezug auf Lebensmittelkontakt.
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Product Advantage & Technical Specifications
about Feldspar Porcelain

Quality

Feldspar Porcelain was developed for discerning hosts with uncompromising
requirements. In a monobrand process at 1.350 °C made of high quality raw
materials, 50% kaolin, 25% quartz and 25% feldspar, we produce our Feldspar
Porcelain. With a strong quality management and continuous testing in our own
and independent research laboratories ensures a consistent level of high quality
porcelain for commercial use. The high firing temperature gives the porcelain an
incomparable glaze hardness and resistance to physical stress. The collection of
Holst Porzellan consists mainly of high quality feldspar porcelain for professional
use. With the durability and resistance, our Feldspar porcelain is the highest class
of popular porcelain types.

Dishwasher & Microwave safe

The firing temperature of Feldspar Porcelain imparts a 100% safety from
dishwasher, microwave and salamander.

Cut Resistance

The extraordinary glazing fired under highly controlled conditions ensures strong
resistance to scratches and abrasions.

Heat Accumulators

Feldspar Porcelain offers a particular Heat Accumulators.

Lead and Cadmium free

Our Feldspar Porcelain is tested by independent research laboratories according
to the migration of lead and cadmium (EU regulation 84/500/EEC and 2005/31/
EC). All items have passed this test and therefore are intended to come into
contact with food. Our Feldspar Porcelain passes any regulation in the world
regarding food contact material.
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Slate De5|gn eldePar Porcelain

Trendige Gastgeber sind stets auf der Suche nach dem
Besonderen. Neue Materialien und auBergewodhnliche Formen
stehen dabei im Vordergrund. Vor allem Natursteine wie Schiefer
und Basalt liegen voll im Trend der stylischen Speisenprasentation
mit dem Kick des AuBergewdhnlichen.

Doch Steinplatten garantieren keine Hygiene, sind sehr schwer
und Uberaus unhandlich. Das hat uns veranlasst, die fiir den
professionellen Einsatz notwendigen Eigenschaften des Porzellans
mit dem modernen Trend zu verbinden. Eine besondere
Alleinstellung wird erreicht, indem wir die schwarze Glasur in
mattierter Ausfiihrung herstellen. Mit den GréBen 26 x 26 cm und
26 x 12 cm lassen sich beliebige schachbrettartige Variationen in
der Buffetprasentation, in Showkiichen und im Front Cooking
kombinieren.

SDS 003 FA1 VE 20/4
Porzellanplatte Schieferdesign schwarz 26 x 26 cm
L255xB255%xH1,5cm

SDS 004 FA1 VE 24/4
- Porzellanplatte Schieferdesign schwarz 26 x 12 cm
L255xB12,0xH1,5cm

SDS 005 FA1 VE 16/4
. Porzellanplatte Schieferdesign matt schwarz 25 cm

D250xH15cm

AL SDS 006 VE 12/4
§| Porzellan Steakplatte "Schieferdesign” 33 x 24 cm
L33,5xB240xH1,8xM5,7cm

SDS 229 VE 36/6
Porzellanplatte Schieferdesign schwarz 28 x 18 cm
L28,0xB18,0xH20cm

SDS 236 VE 18/3
Porzellanplatte Schieferdesign schwarz 36 x 23 cm
L36,0xB22,5xH3,0cm

26

Die thermische Leitfahigkeit von Porzellan ist der von Stein
ebenfalls deutlich iberlegen, egal ob Kaltes kalt oder HeiBes hei3
bleiben soll. Wir haben uns bemiiht, mit diesen Eventplatten den
hohen Anspriichen der professionellen Speisenprasentation
vollumfassend gerecht zu werden. Das Ergebnis ist nicht nur
schon, sondern auch funktionell. Ergebnis ist das
Schieferporzellan, das im Gegensatz zum echten Stein folgende
Vorteile gewahrleistet:

- 100%ige Spiilmaschineneignung

- 100%ige Mikrowelleneignung

- 100%ige gastronomische Professionalitat
- Hygienische Stabilitat

- Leichteres Eigengewicht

SDW 001 FA1 VE 20/4
Porzellanplatte Schieferdesign weiBl 26 x 26 cm(**)
L255xB255xH1,5¢cm

SDW 002 FA1 VE 24/4
Porzellanplatte Schieferdesign weiB 26 x 12 cm(**)
L255xB 12,0 xH 1,5cm

SDS 108 VE 144/12
Porzellanschale Schieferdesign matt schwarz 8 cm
L80xB6,5xH4,0/3,5xR38cm, C0,10|

SDS 112 VE 48/6
Porzellanschale Schieferdesign matt schwarz 12 cm
L12,0xB 10,5xH5,5/4,7xR 57 cm,C0,251

SDS 116 VE 36/6
Porzellanschale Schieferdesign matt schwarz 16 cm
L16,5xB14,0xH 7,2/6,3xR 7,7 cm,C 0,501

Se i



State-of-the-art hosts are always looking for innovations, new
materials and special shapes for serving their dishes. Currently
natural stones like slate and basalt are the latest trend in
presenting and serving all kind of dishes in a unique way.

But plates made of natural stone are not hygienic, extremely
heavy weight and hard to handle. Because of this Holst
Porzellan/Germany connected the features of porcelain with the
design of plates made of slate.

SDS 003 FA1 PU 20/4
Porcelain Plate in slate design black 26 x 26 cm
L255xB255xH1,5cm

SDS 004 FA1 PU 24/4
- Porcelain Plate in slate design black 26 x 12 cm
L255xB12,0xH1,5cm

SDS 005 FA1 PU 16/4
Porcelain Plate in slate design black 25 cm
D250xH15cm

%,
For 1 SDS 006 ' _ PU 12/4
o> l| Steak plate in slate design black 33 x 24 cm
84L33,5xB240xH18xM57cm

SDS 229 PU 36/6
Porcelain plate in slate design black 29 x 18 cm
L28,0xB18,0xH2,0cm

SDS 236 PU 18/3

Porcelain plate in slate design black 36 x 23 cm
L36,0xB225xH3,0cm

The main unique characteristic of porcelain in slate design by
Holst Porzellan/Germany is the mat black glaze. With the plates
26 x 26 cm and 26 x 12 cm you are able to create numerous
variations like a chessboard at the buffet or at front cookings
for example. One more main advantage of porcelain compared
to natural stone is the thermal stability, no matter if hot dishes
shall sty hot or cold ones cold. Porcelain in slate design is made
for the professional use in hotels, restaurants and catering. The
result is porcelain in slate design, which guarantees the
following advanteges compared to natural stone plates:

- 100% dishwasher safe

- 100% microwave safe

- 100% HoReCa professionalism
- hygienic stability

- good stackability

- lower weight

SDW 001 FA1
Porcelain plate in slate design white 26 x 26 cm
L255xB255xH1,5cm

SDW 002 FA1 PU 24/4
Porcelain plate in slate design white 26 x 12 cm
L255xB12,0xH1,5cm

PU 20/4

SDS 108 PU144/12
Porcelain bowl in slate design black 8 cm
L80xB65xH4,0/3,5xR3,8cm,C0,101

SDS 112
Porcelain bowl in slate design black 12 cm
L12,0xB10,5xH5,5/4,7xR5,7¢cm, C0,251

PU 48/6

SDS 116
Porcelain bowl in slate design black 16 cm
L16,5xB 14,0xH 7,2/6,3xR 7,7 cm, C0,50 |
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in Alumina Porcelain

Wood Design

Der Bezug zur Umwelt, der Trend zur Nachhaltigkeit und der
urbane Lifestyle verhelfen Materialien wie Holz, Melamin und
Bambus zu einer hohen Popularitét. Viele dieser Materialien
enthalten allerdings Formaldehyd und sind damit alles andere
als umweltschonend, geschweige denn hitzebestdndig.
Holzplatten sind gedlt oder mit Lacken behandelt und quellen
beim Spiilen auf. Unbehandelt sind sie nicht schnittfest und
lassen sich auch beim chemischen Spiilen nicht 100%ig
reinigen. Diese Fakten haben uns veranlasst, den Trend in
Porzellan weiter zu entwickeln.

Unzdhlige Gastgeber, Modespezialisten und Gastronomen haben
wir befragt, um die richtige Holzart zu finden, in der wir Wood
Design umsetzen. Mit groBer Mehrheit fiel die Wahl auf den
Holzton der bewitterten Fichte (Weathered Spruce), den wir
dann in einem neuen Verfahren hochbrandféhig (1.250° C)
entwickelt haben. Ein kratzfestes, hitzebestandiges
Strukturdekor, das sogar bei Beriihrung den Charakter des
Echtholzes vermittelt.

WD 026

Speisenplatte flach 26 x 21 cm "Wood Design"
L26,0xB21,5xH27cm,C0,301I

VE 24/6

WD 031 VE 12/6
Speisenplatte flach 31 x 27 cm "Wood Design"
L31,0xB27,5xH3,3¢cm,C0,901I

WD 230 VE 24/6
Vesperplatte 30 x 16 cm "Wood Design"
L 30,0/22,5x B 16,0 xH 3,3 cm
WD 238 VE 8/2
Vesperplatte 38 x 31 cm "Wood Design”
L 38,0/31,0xB31,0xH3,5cm

VE 12/3

WD 242
Vesperplatte 42 x 23 cm "Wood Design"
L42,0/34,0x B 23,0 xH 3,5 cm
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Weg von Maschine und Massenproduktion haben wir fir die
Wood Collection neue, irreguldre und zart geschwungene
Kérperformen designed, die der trendigen Kiiche den Anspruch
des Besonderen verleihen. Alle Teile tragen das Merkmal
"handmade" und stellen so quasi den Anspruch eines Unikates
dar. Um dem Gast das eindeutige Signal einer 100%ig
hygienischen Eignung als Serviergeschirr zu geben, haben wir
die Unterseite in weiBem Porzellan belassen. Gerade diese
Kombination ist die Symbiose von Form, Design und Funktion.
Vor allem aber fiir eine 100%ig gastronomische Eignung:

- Leichte Hotelscherbe, gebrannt bei 1.350° C
- 100% kratzfestes Holz-Strukturdekor

- 100% Spiilmaschinenfest

- 100% Mikrowellenfest

- Ofenfest bis 300° C

WD 421
Dessertteller 21 cm "Wood Design"
D21,0xH20cm

: WD 428
Speisenteller 28 cm "Wood Design"
D 28,0 xH 3,0 cm

WD 126
Schale tief 26 x 20 cm "Wood Design"
L 26,0xB 20,0 xH6,5cm, C0,901

VE 36/6

VE 12/6

VE 12/6

WD 138 VE 8/2

Speisenplatte halbtief 38 x 24 cm "Wood Design"
L38,5xB24,5xH55cm,C0,80I

~ WD 338
Antipastischale 38 cm "Wood Design"
- L38,0xB 10,0 xH 3,0 cm

VE 36/6
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Following the actual trend of sustainability, nature-related
materials and an urban design Holst has redefined "Porcelain”.
After more than a year of development we have succeeded in
developing a porcelain decal that corresponds to the look and
feel of real wood, while being 100% cut-resistant, dishwasher-
safe, microwave-safe and absolutely 100% hygienic. We are the
inventors of a new generation of young and modern tableware
which is made to be used professionally in the hotel, restaurant
and catering business. The guarantee for hygiene and cleanliness
is underlined with the white bottom side of the porcelain
elements.

The environmental impact, the trend towards sustainability and
the urban lifestyle helped materials such as wood, melamine and
bamboo reach a high popularity for a few years. However, many
of these materials contain toxins (formaldehyde) and are
therefore neither environmentally friendly nor heat resistant.
High-quality feldspar porcelain is and remains one of the most
hygienic materials on earth.

WD 026
Plate 25 x 21 cm Wood Design
L26,0xB21,5xH27cm

PU 24/6

WD 031
Plate 31 x 27 cm Wood Design
L31,0xB27,5xH3,3cm

PU 12/6

WD 230
Snack plate 30 x 16 cm "Wood Design"
L 30,0/22,5xB 16,0 xH 3,3 cm

PU 24/6

WD 238
Snack plate 38 x 31 cm "Wood Design"
L 38,0/31,0xB31,0xH3,5cm

PU 8/2

WD 242
Snack plate 41 x 23 cm "Wood Design"
L 41,0/33,0xB 23,0xH 3,3cm

PU 12/3

@O0

We interviewed innumerable restaurant managers, fashion
specialists and important people of the HoReCa industry in order
to find the right style of wood in which we implement our Wood
Design. A scratch-resistant, heat-resistant decal that conveys the
character of real wood, even haptic. Therefore, the surface of our
wood decor differs from all other similar decals. Away from
machine and mass production, we have designed new, irregular
and curved body shapes for the Wood Collection which highlight
the young, trendy and urban kitchen. All items are "handmade"
and one-of-a-kind.

- light HoReCa porcelain, firing temperature 1.350° C
- 100% cut resistant decal with wood texture

- 100% dishwasher-safe

- 100% microwave-safe

- ovenproof up to 300° C

_ WD421 PU 36/6
., Dessert plate 21 cm "Wood Design"

D 21,0 cm

.. WD428 PU 12/6
Dinner plate 27 cm "Wood Design"
D 27,0 cm
WD 126 PU 12/6
Bowl 26 x 20 cm Wood Design
L26,0xB20,5xH70cm
WD 138 PU 8/2
Bowl 38 ¢ 24 cm Wood Design
L38,5xB24,5xH50cm
WD 338 PU 36/6

//? Antipasti bowl 38 cm "Wood Design"
) L 38,0xB 10,0 xH 3,0 cm
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Auf dieser Seite zeigen wir Ihnen Spezialartikel, die eine besondere Erwdhnung verdienen. Ideal fiir alle FuBballveranstaltungen
(Weltmeisterschaft, Europameisterschaft, Nationale Ligen) haben wir eine Servierplatte in FuBballfeld-Form entwickelt. Diese eignen sich

zum Servieren von Finger-Food und Snacks beim Public Viewing.

Fiir die kleinen Gaste ist das erfrischende Eis oder die Nachspeise der Hohepunkt des Essens. Mit zwei bis drei Kugeln Speiseeis lassen
Sie Kinderaugen funkeln. Das Clown-Dekor bringt zusétzlich SpaB und unterstreicht die oft bunten Kindereisvariationen.

Kinder méchten gezielt dorthin wiederkommen, wo sie so ansprechend und kindgerecht behandelt werden. Die Mausplatte sorgt mit
einem hohen Erinnerungs- und Wiedererkennungswert dafiir, dass Sie Ihre kleinen Gaste (berzeugen. Diese Platte ist das
Grundelement, um selbst eine simple Pommes zu einem eigenstdndigen Gericht mit einzigartiger Alleinstellung zu verwandeln.

PLA 027 VE 12/4
Fussballteller Fussballfeld 27 x 20 cm
L27,0xB20,0xH20cm

ES 021 VE 36/6
Eis- und Dessertschale 24 cm "Clown"

PLA 010 VE 6/1
Fussballplatte Fussbalifeld 36 x 25 cm
L 35,0x B 25,0xH4,0cm, C2x0,70/2x 0,20 1/0,15 |

L24,0xB 150xH3,5cm, C0,15 |

KID 002 VE 96/6
Mausteller 10 x 9 cm
L9,0xB10,0xH1,5cm, C0,07 |

KID 001 VE 18/3
Mausteller 28 x 25 cm
L250xB28,0xH25cm,CO0,50I

o

Die Currywurst ist ein deutsches Gericht aus Bratwurst, die
ganz geschnitten mit einer tomatenhaltigen Sauce und
Currypulver serviert wird. Sie wurde 1949 in einem kleinen
Imbiss in Berlin erfunden und wird seitdem in Deutschland
jahrlich mehr als 800 Millionen mal verzehrt. Dies haben wir
zum Anlass genommen eine Porzellanschale zu entwickeln, die
in der Optik einer typischen Imbiss Currywurstschale aus
Papier nachempfunden ist.

Mit der Pommesschale in 25 cm besteht die Moglichkeit, die
Currywurst zusammen mit Pommes zu servieren.

SL 110 VE 48/6
Pommesschale 20 cm Pappoptik "Snack Line"
L20,5xB10,5xH3,5cm, C0,30 |

SL 117 VE 36/6
Pommesschale 25 cm Pappoptik "Snack Line"
L250xB13,5xH4,5cm, C0,60]
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On this page we show you special items that deserve a special
mention. Ideal for all football events (World Cup, European
Championship, National leagues) we have developed a serving
plate in football field design. These are suitable for serving
finger food and snacks during public viewing.

For the younger guests the dessert is the highlight of the meal.
With two or three balls of ice cream, children's eyes sparkle.
The clown decor brings additional fun and underlines the often-
colorful children's ice cream variations.

Children specifically want to come back to where they are
treated so appealing and child friendly. The mouse plate
ensures with a high memory and recognition value that you
convince your little guests. This plate is the basic element to
turn even a simple fries an independent dish with an unique
position.

PLA 010 PU 6/1
Football field 35,5 x 25,5 cm
L353xB252xH3,8cm,C0,80/0,18 |

PLA 027 PU 12/4
Football field 27,0 x 20,0 cm
L27,0xB 20,0xH20cm

N ES 021 PU 36/6
4 Sundae "Clown" 0,15 |
@l L23,8xB148xH3,5cm, C0,151

KID 001 PU 18/3
Kids dish "Mouse" 28 x 25 cm
L250xB28,0xH25cm,C0,501

KID 002 PU 96/6
Miniature dish "Mouse" 10 x 9 cm
L9,0xB10,0xH1,5cm, C0,07 I

Porzellan/Germany
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The Currywurst is a German dish made from bratwurst, which is
served whole cut with a tomato sauce and curry powder. It was
invented in a small snack bar in Berlin in 1949. Since the
invention the consume increase to more than 800 million times
each year in Germany. We took this opportunity to develop a
porcelain bowl, which is modeled on the look of a typical snack
currywurst-bowl made of paper.

With the Currywurst-bowl in 25 cm it is possible to serve the
Currywurst together with French Fries.

SL 110 PU 48/6
Original german "Currywurst" plate 20 cm
L196xB11,2xH3,5cm,C0,301

SL 117 PU 36/6
« Original german "Currywurst with french fries" plate 20 cm
L257xB14,1xH42cm,C0,701

al



Distribution
Europa

NOSC

Porzellan/Germany

Holst Porzellan GmbH
Apothekerstr. 1
33790 Halle (Westf.)
Germany

Tel: +49 (0)5201 849551
Fax: +49 (0)5201 849552
E-mail: office@holst-porzellan.de
Web-Site: www.holst-porzellan.de

Distribution
Asia & Middle East

German Fareast Porcelain Ltd.

German-Fareast Porcelain Ltd.
Unit 1007, 10/F., Blk. H, East Sun Ind'l Bldg.,
16 Shing Yip St., Kwun Tong,
Kowloon, Hong Kong

Tel: (852) 2759 1778

Fax: (852) 2758 3883
E-mail: office@germanfareast.asia
Web-Site: www.germanfareast.asia




