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COC 200 VE 48/6 
Cocotte/Kokotte/Topf mit Deckel 0,15 I 
L 9,5 x B 8,0 x H 4,0/6,0 x 5 12,5 cm, C 0,15 I 
feuerfest bis 3500 C 
COC 201 VE 36/1 
Cocotte/Kokotte/Topf mit Deckel 0,40 I 
L 13,0 x B 11,5 x H 5,5/8,5 x 5 17,0 cm, C 0,40 I 
feuerfest bis 3500 C 
COC 202 VE 24/1 
Cocotte/Kokotte/Topf mit Deckel 0,65 I 
L 15,5 x B 13,5 x H 6,5/9,5 x 519,5 cm, C 0,65 I 
feuerfest bis 3500 C 
COC 212 VE 18/1 
Cocotte/Kokotte/Topf mit Deckel 1,1 I 
L 17,0 x B 15,5 x H 7,5/11,0 x 5 22,5 cm, C 1,1 I 
feuerfest bis 3500 C 
COC 213 VE 6/1 
Cocotte/Kokotte/Topf mit Deckel 2,9 I (**) 
L 23,5 x B 21,5 x H 11,0/16,0 x 5 31,0 cm, C 2,9 I 
feuerfest bis 3500 C 

VE 36/1 
Suppen- & Eintopf Servierset 0,40 I mit VLP 250 
Cocotte L 13,0 x B 11,5 x H 5,5/8,5 x 517,0 cm, C 0,40 I 
Platte L 25,0 x B 18,0 x H 2,0 cm 
COC 201 FA2 VE 36/1 
Suppen- & Eintopf Servierset 0,40 I mit VLP 290 
Cocotte L 13,0 x B 11,5 x H 5,5/8,5 x 517,0 cm, C 0,40 I 
Platte L 29,5 x B 21,0 x H 2,0 cm 
COC 202 FA1 VE 24/1 
Suppen- & Eintopf Servierset 0,65 I mit VLP 290 
Cocotte L 15,5 x B 13,5 x H 6,5/9,5 x 5 19,5 cm, C 0,65 I 
Platte L 29,5 x B 21,0 x H 2,0 cm 

Special Function 

Dank des planen Bodens eignen sich die 
Cocotten bestens für das Warm halten von 
Speisen auf dem Buffet! 
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