Die Tellerkollektion von Holst Porzellan/Germany
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Anzahl tiefe Teile

Form & Design

Formgebung rund

Formgebung oval

Formgebung eckig

Form mit hohem Designanspruch

Material & Eigenschaften

Hartporzellan

Verstarkte Hotelscherbe

High Alumina Upgrade
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Warmespeicherung

Temperaturresistenz

Backofentauglichkeit

Salamanderfahrigkeit
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e e OO0

Handling im Service
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Empfehlung fiir empfindliche Oberflachen
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Empfehlung fir kleine Tische
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Anbausortimente

Komplementare Tassen

Komplementéare Schalen
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Komplementdre Zubehdrartikel
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Speisenempfehlungen

Happchen & Minis

Frihstiick/Brot/Kuchen
Dessert/Nachspeisen
Beilagen/Imbiss

Kleine Hauptgange

Klassische Hauptgdnge

Reichhaltige Saucengerichte

Suppen/Salate

Pasta/Salate/Erlebnis

SpieRk- & gr. Fischgerichte

Event-Gerichte

Kinderteller/Kids Menues
Asiatische Gerichte
Deutsche Kiiche

Mediterrane Kiiche
Griechische Kiiche

Internationale Kiiche

Betriebsarten

Hotel Garni

Snack/Imbiss
Bistro Café

Gasthaus/Gastwirtschaft

Steakhouse & Co.
Restaurant

Erlebnisgastronomie
Bankett-Eignung
SB-Buffet

Catering/Partyservice
Home & Living
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